
Холодные закуски
Ассорти мезе с фокаччей 
хумус классический, бабагануш, хумус из вяленых томатов, 
лабанэ с заатаром, запечённые перцы, песто, фокачча  500 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 820 р.
Хумус из вяленых томатов с печеными перцами и питой 150/90   г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 р.
Форшмак на бородинском хлебе 50 г (2 шт.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  150 р.
Рийет скумбрия с печеными перцами 60г (2 шт.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .210 р.
Буррата с томатами, хурмой  и песто из зеленого базилика 340 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 880 р.

Салаты
Салат с пряными хрустящими баклажанами и томатами 220 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 660 р.
 
Свежий кабачок с авокадо, пророщенным машем и соево-кунжутным соусом 220 г . . . . 560 р.
Печеные перцы с листьями шпината, страчателлой и кедровым орехом 180г   . . . . . . . . . . . . 630 р.

Горячие закуски
Киш с шпинатом, брынзой и кедровым орехом 140/40 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 440 р.
Пита с фалафелем  
хумус, фалафель, огурец, томат, салат айсберг 310 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 480 р.
Жареный сыр Халуми с брусничным конфитюром  100/50 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450 р.
Баклажан на тхине с сальсой 210 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 520 р.
Шакшука классическая 350 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 480 р.
Орзотто с шампиньонами и маслом белого трюфеля 280 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 830 р.

Супы
Рыбный бульон с кнейдлах из мацовой муки  
кефаль, кнейдлах, морковь, зеленый горошек, петрушка 300г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .410 р. 
 
Морковый крем суп со страчателлой и пеканом 300 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 530 р.
Том ям с морским окунем 300 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 720 р.
Марокканский суп Харира 300 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 480 р.

Паста
Фетучини с лисичками и шафраном 280 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 720 р.
Спагетти с песто, кабачком и вяленым томатом  300 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690 р.
Пенне Альфредо с грибами в сливочном соусе 290 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590 р.
Пенне Арабьята с оливами 300 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 640 р.
Тайская лапша удон с овощами и орехом кешью 290 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 560 р.
Детские спагетти со сливочным маслом и сыром 200 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 р.
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Рыбный базар
Палтус с зелеными овощами 
и кремом из корня сельдерея 200 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . .980 р.

Морской окунь, картофельное пюре с травами 
и морковным соусом 220 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .790 р.

Кефаль с тыквой гриль 
и финиковой карамелью 200 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .790 р.

Котлеты из карпа с медовой свеклой 
и сливочным хреном 220 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .790 р.

Дорадо с бататом 
и базиликовым маскарпоне 200 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 910 р.

Храйме с кефалью 350 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 810 р.

Пицца
Маргарита 
сыр моцарелла, томатный соус, томаты 450 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 680 р.
Палермо 
сыр моцарелла, сливочный соус, шампиньоны, шпинат 560 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 870 р.
Капричеза  
сыр моцарелла, томатный соус, грибы, оливки, сладкий перец 500 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 790 р.
Пицца с тунцом и трюфельным маслом 
сыры: моцарелла и качотта, томатный соус, 
тунец, трюфельное масло, заатар, оливки, красный лук 600 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1100 р.

Хлеб
Фокачча с заатаром 150 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 р.
Пита 90 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .90 р.



Десерты
Сырники с ягодами годжи, вишневым конфитюром и сметаной 260 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 560 р.
Наполеон 115 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 370 р.
Морковный торт 130 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 370 р.
Тирамису 80 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 р.
Десерт чиа с облепихой 150 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 р.
Клубничный мусс Gluten / Lactose free 135 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380 р.
Творожное кольцо 80 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 р.
Профитроль с заварным кремом 40 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 р.
Яблочный тарт 140 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 р.
Вишневый тарт 150 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 р.
Лимонный тарт с меренгой 125 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 р.
Черничный тарт  150 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 р.
Крем карамель 90 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 р.
Чизкейк Нью-Йорк 110/20 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 р.

Конфеты
Кокосовая с миндалем 17 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 р.
Трюфель 18 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  100 р.
Финик с медовым маскарпоне 29 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120 р.
Харосет 16 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  100 р.
Пахлава 25 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  120 р.

Печенье
Ореховое, Овсяное, Шоколадное, Печенье без сахара  40 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .80 р.

Пожалуйста, не приходите в кафе со своей едой и напитками.  
Это запрещено правилами кашрута.

Чтобы в нашем кафе вам было максимально комфортно, пожалуйста, 
сообщите официанту, если у вас есть аллергия на какие-либо 
продукты.
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